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AGROALIMENTAIRE

Conception & ameélioration de
oroduits alimentaires

Premier Reéalisation Questionnaire
contact de I'étude de satisfaction

Nous vous accompagnons tout au long de votre etude
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COMMENT FONCTIONNE
APE

Agro Projets Etudes est la Junior-
Entreprise de I'I|SARA, école d’'ingénieur en
agronomie, agroalimentaire et
environnement. Depuis plus de 30O ans,
nous proposons des etudes en lien avec les Label Junior
domaines d’expertise de I'école, afin de Entreprise certifie
répondre a vos besoins. par la CNJ&

NOS PROPOSITIONS

Analyses sensorielles

Vous souhaitez tester un produit apres son
innovation ? Ou encore comparer différentes
recettes et obtenir un avis d’'un public ciblé ? Nous
vous proposons de réaliser une analyse sensorielle,
adaptée a vos besoins et objectifs.

Analyses de composants

Vous souhaitez analyser la composition de vos
produits agroalimentaires ? Que ce soit pour une
analyse des composants chimiques, physiques, ou
encore microbiologiques, I'équipe d'APE est a votre
disposition.

Conceptualisations de recettes

Recherches bibliographiques

Vous  souhaitez  effectuer des  recherches
scientifiques sur un sujet précis ? Editer une
bibliographie conforme pour éviter tout risque de
plagiat ? Nous pouvons effectuer pour vous des
recherches et bibliographies !

Vous avez une idée de produit, mais n’arrivez pas a
conceptualiser la recette idéale ? Ou vous avez
besoin d'un lieu pour tester vos recettes ? L'équipe
d’'APE dispose d'un endroit normalisé et dédié a cela.

NOS OUTILS :

£ Loboratoires
£ Halle technologique (pour la conceptualisation de recettes)

£+ Salles de dégustations adaptées aux analyses sensorielles

£ Logiciels informatiques en lien avec I'agronomie et I'agroalimentaire
£ Aide et Conseils de nos professeurs
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